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Passione Cuoca

Scrivere con gusto

Winchef contest: le tappe del gusto

e

|

e —

Sisal Wincity organizza un contest culinario: Winchef.

Avete sentito parlare di Winchef? E’ un contest culinario organizzato da Sisal Wincity che coinvolgera tre noti
chef di rilevanza locale in ciascuna tappa. Gli chef si dovranno sfidare nella preparazione di piatti che
rappresentano il territorio, utilizzando tre ingredienti che verranno indicati dallo chef Angelo Troiani, giudice
e conduttore della kermesse.

Tre sono i concetti fondamentali che gli chef devono tenere in considerazione per la realizzazione delle loro
ricette: l'innovazione, la sostenibilita e la replicabilita del piatto.

La giuria composta da cinque persone tra cui partecipa appunto lo chef Troiani, sara severa e rigorosa nel
giudicare i risultati finali attenendosi ai principi dei format Wincity e valutando secondo criteri tecnici purché
vengano esaltati e rispettati i prodotti del territorio.

La prima tappa di Winchef.
Martedi 11 Ottobre di € gia disputata la prima sfida tra tre chef d’eccellenza: Andrea Viola del Ristorante “San

Giorgio” di Maccarese, Davide Cianetti Executive Chef del famoso ristorante “Pierluigi” a Roma e Stefano
Marzetti Executive Chef dell’Hotel Splendid Royal.


http://www.passionecuoca.it/
http://www.passionecuoca.it/winchef-contest-le-tappe-del-gusto/
http://9nl.de/IP5FIP5

A vincere questa prima tappa che si &€ tenuta a Roma ¢ stato lo chef Davide Cianetti che ha realizzato le
“Alici a beccafico alla romana”, una gustosa rivisitazione alla romana delle “Sarde alla beccafico” tipica ricetta
siciliana. Questa ricetta & un piatto povero della tradizione. Originariamente si utilizzava il beccafico, un
volatile, ma essendo un piatto nobile si & ripiegato sulle sarde o sulle alici. Il piatto che ha vinto questa prima
tappa prevedeva le alici farcite con pane raffermo abbondante pecorino basilico e finocchietto accompagnate
da una crema con pecorino, uvetta, arance e una crema di broccoli, aglio, olio, peperoncino.

Gli altri due chef in gara hanno preparato gli “Gnudi e crudi” e la “Millefoglie di alici”

La tappa finale di queste sfide si terra a Milano il 15 Dicembre con la partecipazione degli chef vincitori di
ogni tappa. Le ricette che andranno a realizzare saranno basate sulla stagionalita degli ingredienti e mirate a
sottolineare I'elevato rapporto qualita/prezzo del piatto che gli chef andranno a realizzare.

E... che vinca il migliore!
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Nei Wincity le regioni fanno una gara di
gusto

& La Redazione @ 14 ottobre 2016 [l News
La sempre pil crescente passione per “Masterchef” e “Hell’s Kitchen” arriva anche nelle sale Sisal
=l

Wincity: parte oggi il “Winchef contest”.

E’ partito martedi 11, nella sala Wincity Vespasiano di Roma, il “Winchef contest”, gara tra 12 chef di
rango che si confronteranno in una serie di 5 tappe (dopo Roma, Milano, Catania, Firenze

e nuovamente Milano per la finale), con le loro creazioni gastronomiche.

Ma la loro creativitd sard messa a dura prova dal regolamento che prevede di utilizzare per ogni
ricetta solo prodotti stagionali del territorio, di limitare il costo e di poterla realizzare con facilita. A
fare da palcoscenico alla gara saranno Lle principali sale Sisal Wincity, il format nato per coniugare il

gioco con lintrattenimento e la socializzazione. Oltre che, naturalmente, il buon cibo.
A condurre e giudicare Uinedito contest sard Lo chef Angelo Troiani.

«L’obiettivo che piu di tutti ci sta a cuore - ha detto Massimo Ingrassia, responsabile Wincity - &
quello di integrarci con Lle cittd in maniera armonica e costruttiva, cogliendone sempre gli elementi pit
caratterizzanti. Tra questi, certamente la leva enogastronomica € un ingrediente indispensabile per
garantire Lo spirito di leggerezza e divertimento che é proprio delle nostre sale. Sono certo che
Lesperienza dello chef Troiani e dei giudici di questo contest contribuiranno a eleggere il

nostro Winchef, colui al quale affideremo la consulenza per Uindividuazione dei nuovi menu del 2017».

In ogni tappa, Winchef coinvolgerd 3 noti chef di rilevanza locale che elaboreranno piatti diversi in
base a una lista di tre ingredienti must, rappresentativi del territorio, indicati dallo chef Toriani. Ogni

piatto dovrd, comunque, essere innovativo, oltre che sostenibile e replicabile.

Ogni live cooking sard realizzato sotto U'osservazione dello chef Angelo Troiani, conduttore della
serata, che valuterd ogni cosa e che provocherd anche gli chef al lavoro stimolandoli
nell’esecuzione di piatti inediti. Il giudizio delle performance sard affidato a una severa e rigorosa
giuria che analizzerd le proposte secondo criteri tecnici, di adattabilitd e riproducibilita ai format

Wincity e soprattutto dei criteri di esaltazione della tradizione locale.

La giuria sard composta da 5 persone. Gli chef vincitori di ogni tappa concorreranno alla sfida

finalissima prevista a Milano presso il Wincity di piazza Diaz il 15 dicembre a partire dalle 19.30. Nella

Ludopatia e Gioco d’azzardo

Translate:

) ]

il

Cerca

Categorie

Seleziona una categoria Ll

RICEVI LE NEWS TRAMITE EMAIL

Inserisci il tuo indirizzo e-mail per iscriverti a
questo giornale, e ricevere via e-mail le notifiche di

nuovi articoli.

Indirizzo e-mail

Iscriviti |

Watch live video from ILGiornaleDelPoker on www.twitch.tv



http://www.ilgiornaledelpoker.it/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/gioca-responsabilmente-si-ma-cosa-vuol-dire/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/ludopatia/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/il-gioco-dazzardo-tra-legale-e-illegale/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/progetto-pokermapper/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/circoliamo-un-servizio-dedicato-ai-circoli-di-poker-italiani/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/category/news/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/category/poker-mercato-2/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/category/scienza-e-poker/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/category/concetti-base/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/category/poker-nel-mondo/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/category/gossip/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/progetto-pokermapper/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/wp-content/uploads/2015/08/Poker_TDA_Rules_2015_Final_longform_ITA.pdf
http://www.ilgiornaledelpoker.it/category/world-poker-hall-of-fame/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/category/ludopatia-e-gioco-dazzardo/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/circoliamo-un-servizio-dedicato-ai-circoli-di-poker-italiani/
http://www.booking.com/index.html?aid=370829
http://www.ilgiornaledelpoker.it
http://www.ilgiornaledelpoker.it/category/news/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/author/admin/
http://www.ilgiornaledelpoker.it/category/news/
https://www.twitch.tv/ilgiornaledelpoker?tt_medium=live_embed&tt_content=text_link
http://www.ilgiornaledelpoker.it/nei-wincity-le-regioni-fanno-gara-gusto/#
http://www.ilgiornaledelpoker.it/privacy-cookies-policy/

RASSEGNA WEB ILGIORNALEDELPOKER.IT Data pubblicazione: 14/10/2016

prima tappa di Roma, invece, saranno in gara gli chef (tutti rigorosamente romani): Andrea Viola, del
ristorante “San Giorgio” a Maccarese, Davide Cianetti, executive chef del ristorante “Pierluigi”, e
Stefano Marzetti, executive chef di “Mirabelle”. La giuria sard composta da Massimo Ingrassia e dai
giornalisti enogastronomici Ramona Di Meola, del blog “Ramona in Cucina”, Luca Sessa, di iFood, e

Andrea Zinno, di “Tra pignatte e sgommarelli”.

IL pubblico potrd partecipare gratuitamente, fino a esaurimento posti, e potranno degustare un piatto

preparato direttamente dallo chef Troiani, anch’esso realizzato con i tre ingredienti indicati per la gara Statistiche Articoli Letti

di quella tappa.
Visite Oggi: 11.880

Articolo scritto da Giampiero Moncada sul numero 80 dell’11 ottobre 2016 di Visite leri: 17.176
Totoguida e Scommesse Visite Settimana: 137.052
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Winchef Contest, Davide Cianetti vince al Sisal Wincity Roma
Vespasiano

Si e conclusa ieri sera presso la sala Wincity di Roma Vespasiano la prima sfida ai
fornelli del Winchef Contest. In gara gli chef, tutti rigorosamente romani, Davide Cianetti,
Executive Chef del ristorante “Pierluigi” con il suo piatto “Alici Beccafico alla Romana”,
Stefano Marzetti, Executive Chef di “Mirabelle” con “Gnudi e crudi” e Andrea Viola, del
ristorante “San Giorgio” a Maccarese con “millefoglie di alici, sfoglia al curry e ricotta alle
alici con crema di broccoli e crema di aglio nero. La kermesse, nata per dar voce alle
tradizioni locali, ha visto la realizzazione di 3 ricette con I'utilizzo di 3 ingredienti must:
broccoli, alici e pecorino interpretate dagli chef in gara con un tanta fantasia e maestria
sotto la rigida osservazione dello chef Angelo Troiani e di un pubblico davvero
appassionato e coinvolto a dimostrazione che il buon cibo & certamente non solo un
piacere per il palato ma un momento di grande aggregazione per tutti. A vincere la prima
sfida romana — nel pieno rispetto dell’utilizzo dei 3 ingredienti must unito a caratteristiche
innovative, sostenibili e replicabili del piatto — e stato lo chef Davide Cianetti con la sua
creazione “Alici Beccafico alla Romana”. Il piatto vincitore di tappa verra inserito nel
menu del rispettivo locale. Il giudizio delle performance culinarie é stato affidato a una
severa e rigorosa giuria composta da Massimo Ingrassia — direttore commerciale Sisal
Wincity, Ramona Di Meola — Blogger Ramona in cucina, Luca Sessa — Ifood e Andrea
Zinno — Tra Pignatte e Sgommarelli che hanno analizzato le proposte secondo cinque
criteri: di gusto, abbinamento cromatico, food cost, riproducibilita e tecnica di esecuzione
uniti dal rigoroso rispetto di esaltazione della tradizione locale. L’'appuntamento con la
seconda tappa del Winchef Contest di Milano — presso Sisal Wincity Diaz, é fissato per
giovedi 10 novembre dalle ore 19.30. In gara gli chef, Omar Allievi — Attila & Co,
Federico Comi — Osteria Brunello e Stefano Ceriani — Tano Passami I'Olio. La giuria per
la gara di Milano sara composta da Massimo Ingrassia — Direttore Commerciale Sisal
Wincity, chef Angelo Troiani oltre che dai giornalisti enogastronomici Paolo Vizzari,
Alberto Cauzzi e Barbara Giglioli. Un’occasione per tutto il pubblico da non perdere
anche perché non solo i milanesi potranno partecipare gratuitamente all’evento (fino a
esaurimento posti) ma avranno anche l'occasione per degustare un piatto preparato
direttamente dallo chef Angelo Troiani, che utilizzera rigorosamente gorgonzola, verza e
riso. Gli chef vincitori di ogni tappa concorreranno alla sfida finalissima prevista a Milano
presso il Wincity di piazza Diaz il 15 dicembre 2016. | componenti del piatto vincitore
della tappa Wincity Vespasiano Roma Alice beccafico alla romana con pecorino uvetta e
arance; crema di broccoli con aglio olio e peperoncino farcito con pane raffermo;
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abbondante pecorino, basilico e finocchietto. Tappe Winchef Contest: ¢ giovedi 11
ottobre — Wincity Vespasiano Roma — Via Vespasiano, 19/23 ¢ giovedi 10 novembre —
Wincity Diaz Milano — Piazza Diaz, 7 * giovedi 17 novembre — Wincity Catania — Piazza
Trento, 12 « mercoledi 30 novembre — Wincity Firenze — Viale Giovine lItalia, 11/D Rosso
* giovedi 15 dicembre — Wincity Diaz Milano — FINALISSIMA

SISAL 2
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Eventi, Sisal Wincity: Davide Cianetti e il vincitore della prima
tappa del Winchef Contest a Roma

12/10/2016

Si & conclusa ieri sera presso la sala Wincity di
Roma Vespasiano la prima sfida ai fornelli del
Winchef Contest. In gara gli chef, tutti
rigorosamente romani, Davide Cianetti, Executive
Chef del ristorante “Pierluigi” con il suo piatto “Alici
Beccafico alla Romana”, Stefano Marzetti,
Executive Chef di “Mirabelle” con “Gnudi e crudi” e
Andrea Viola, del ristorante “San Giorgio” a
Maccarese con “millefoglie di alici, sfoglia al curry e
ricotta alle alici con crema di broccoli e crema di aglio nero. La kermesse, nata per dar voce
alle tradizioni locali, ha visto la realizzazione di 3 ricette con I'utilizzo di 3 ingredienti must:
broccoli, alici e pecorino interpretate dagli chef in gara con un tanta fantasia e maestria sotto
la rigida osservazione dello chef Angelo Troiani e di un pubblico davvero appassionato e
coinvolto a dimostrazione che il buon cibo & certamente non solo un piacere per il palato ma
un momento di grande aggregazione per tutti. A vincere la prima sfida romana - nel pieno
rispetto dell’utilizzo dei 3 ingredienti must unito a caratteristiche innovative, sostenibili e
replicabili del piatto - & stato lo chef Davide Cianetti con la sua creazione “Alici Beccafico alla
Romana”. Il piatto vincitore di tappa verra inserito nel menu del rispettivo locale. Il giudizio
delle performance culinarie & stato affidato a una severa e rigorosa giuria composta da
Massimo Ingrassia — Direttore Commerciale Sisal Wincity,Ramona Di Meola - Blogger
Ramona in cucina, Luca Sessa - Ifood e Andrea Zinno - Tra Pignatte e Sgommarelli che
hanno analizzato le proposte secondo cinque criteri: di gusto, abbinamento cromatico, food
cost, riproducibilita e tecnica di esecuzione uniti dal rigoroso rispetto di esaltazione della
tradizione locale. L'appuntamento con la seconda tappa del Winchef Contest di Milano -
presso Sisal Wincity Diaz, & fissato per giovedi 10 novembre dalle ore 19.30. In gara gli chef,
Omar Allievi - Attila & Co, Federico Comi — Osteria Brunello e Stefano Ceriani — Tano Passami
I’Olio. La giuria per la gara di Milano sara composta da Massimo Ingrassia — Direttore
Commerciale Sisal Wincity, chef Angelo Troiani oltre che dai giornalisti enogastronomici Paolo
Vizzari, Alberto Cauzzi e Barbara Giglioli. Un’occasione per tutto il pubblico da non perdere
anche perché non solo i milanesi potranno partecipare gratuitamente all’evento (fino a
esaurimento posti) ma avranno anche I'occasione per degustare un piatto preparato
direttamente dallo Chef Angelo Troiani, che utilizzera rigorosamente gorgonzola, verza e
riso. Gli Chef vincitori di ogni tappa concorreranno alla sfida finalissima prevista a Milano
presso il Wincity di P.zza Diaz il 15 dicembre 2016. cdn/AGIMEG
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Si & conclusaieri sera presso la sala Wincity di Roma Vespasiano la
prima sfida ai fornelli del Winchef Contest.

In gara gli chef, tutti rigorosamente romani, Davide Cianetti, ST

Executive Chef del ristorante “Pierluigi” con il suo piatto “Alici BEG E?}{ 'J.:p-_

Beccafico alla Romana”, Stefano Marzetti, Executive Chef di Balkan Entenainment & Gaming 4 W 8 B

“Mirabelle” con “Gnudi e crudi” e Andrea Viola, del ristorante “San

Giorgio” a Maccarese con “millefoglie di alici, sfoglia al curry e THE PREMIER ENTERTAINMENT
ricotta alle alici con crema di broccoli e crema di aglio nero. AND GAMING EVENT IN THE

BALKANS AND EASTERN EUROPE!

La kermesse, nata per dar voce alle tradizioni locali, ha visto la
realizzazione di 3 ricette con I'utilizzo di 3 ingredienti must: broccoli, alici e pecorino interpretate dagli chef in gara 3 -
con tanta fantasia e maestria sotto la rigida osservazione dello chef Angelo Troiani e di un pubblico davvero ; 3'24 NDVEI“ber 20 ‘6! SOﬁa
appassionato e coinvolto a dimostrazione che il buon cibo € certamente non solo un piacere per il palato ma un balkangamingexpo.com

momento di grande aggregazione per tutti.

Newslot & VIt
A vincere la prima sfida romana - nel pieno rispetto dell’utilizzo dei 3 ingredienti must unito a caratteristiche SCommesse
innovative, sostenibili e replicabili del piatto - & stato lo chef Davide Cianetti con la sua creazione “Alici Beccafico ———
allaRomana”. Il piatto vincitore di tappa verra inserito nel menu del rispettivo locale. Online
Lotterie
Il giudizio delle performance culinarie & stato affidato a una severa e rigorosa giuria composta da Massimo Casino
Ingrassia - Direttore Commerciale Sisal Wincity, Ramona Di Meola - Blogger Ramona in cucina, Luca Sessa - Ifood Bineo
e Andrea Zinno - Tra Pignatte e Sgommarelli che hanno analizzato le proposte secondo cinque criteri: di gusto, =20
abbinamento cromatico, food cost, riproducibilita e tecnica di esecuzione uniti dal rigoroso rispetto di esaltazione Poker
della tradizione locale. Ippica
L’appuntamento con la seconda tappa del Winchef Contest di Milano - presso Sisal Wincity Diaz, & fissato per DALL’EUROPA

giovedi 10 novembre dalle ore 19.30. In gara gli chef, Omar Allievi - Attila & Co, Federico Comi - Osteria Brunello
e Stefano Ceriani - Tano Passami I'Olio.

Francia. La FD]J si affida a IBM per

La giuria per la gara di Milano sara composta da Massimo Ingrassia - Direttore Commerciale Sisal Wincity, chef mettere le migliori tecnologie al servizio
Angelo Troiani oltre che dai giornalisti enogastronomici Paolo Vizzari, Alberto Cauzzi e Barbara Giglioli. dell'integrita di gioco
Il monopolista francese dei giochi,
Un’occasione per tutto il pubblico da non perdere anche perché non solo i milanesi potranno partecipare la Francaise des jeux (Fdj) e IBM
. ) . . . s . . hanno annunciato la sottoscrizione di un contratto di
gratuitamente all’evento (fino a esaurimento posti) ma avranno anche I'occasione per degustare un piatto cooperazione per progettaree ...

preparato direttamente dallo Chef Angelo Troiani, che utilizzera rigorosamente gorgonzola, verza e riso.

Gli Chef vincitori di ogni tappa concorreranno alla sfida finalissima prevista a Milano presso il Wincity di P.zza Diaz Georgia. Il governo sta cercando la
il 15 dicembre 2016. societa che gestira la lotteria nazionale
per i prossimi 10 anni

Francia. La FDJ si affida a IBM per
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ROMA - Si ¢ conclusa ieri sera nella sala Wincity di Roma Vespasiano la prima sfida ai fornelli del
Winchef Contest. In gara gli chef, tutti rigorosamente romani, Davide Cianetti, Executive Chef del
ristorante “Pierluigi” con il suo piatto “Alici Beccafico alla Romana”, Stefano Marzetti, Executive
Chef di “Mirabelle” con “Gnudi e crudi” e Andrea Viola, del ristorante “San Giorgio” a Maccarese
con “millefoglie di alici, sfoglia al curry e ricotta alle alici con crema di broccoli e crema di aglio
nero. Il contest, nato per dar voce alle tradizioni locali, ha visto la realizzazione di 3 ricette con
’utilizzo di 3 ingredienti must: broccoli, alici e pecorino interpretate dagli chef in gara con un tanta
fantasia e maestria sotto la rigida osservazione dello chef Angelo Troiani e di un pubblico davvero
appassionato e coinvolto a dimostrazione che il buon cibo ¢ certamente non solo un piacere per il
palato ma un momento di grande aggregazione per tutti. A vincere la prima sfida romana - nel
pieno rispetto dell’utilizzo dei 3 ingredienti must unito a caratteristiche innovative, sostenibili e
replicabili del piatto - ¢ stato lo chef Davide Cianetti con la sua creazione “Alici Beccafico alla
Romana”. Il piatto vincitore di tappa verra inserito nel menu del rispettivo locale. Il giudizio delle
performance culinarie ¢ stato affidato a una severa e rigorosa giuria composta da Massimo Ingrassia
— Direttore Commerciale Sisal Wincity, Ramona Di Meola — Blogger Ramona in cucina, Luca
Sessa — Ifood e Andrea Zinno - Tra Pignatte e Sgommarelli che hanno analizzato le proposte
secondo cinque criteri: di gusto, abbinamento cromatico, food cost, riproducibilita e tecnica di
esecuzione uniti dal rigoroso rispetto di esaltazione della tradizione locale. L’appuntamento con la
seconda tappa del Winchef Contest di Milano — presso Sisal Wincity Diaz, ¢ fissato per giovedi 10
novembre dalle ore 19.30. In gara gli chef, Omar Allievi — Attila & Co, Federico Comi — Osteria
Brunello e Stefano Ceriani — Tano Passami 1’Olio.
La giuria per la gara di Milano sara composta da Massimo Ingrassia — Direttore Commerciale Sisal
Wincity, chef Angelo Troiani oltre che dai giornalisti enogastronomici Paolo Vizzari, Alberto
Cauzzi e Barbara Giglioli. Un’occasione per tutto il pubblico da non perdere anche perché non solo
1 milanesi potranno partecipare gratuitamente all’evento (fino a esaurimento posti) ma avranno
anche 1’occasione per degustare un piatto preparato direttamente dallo Chef Angelo Troiani, che
utilizzera rigorosamente gorgonzola, verza e riso. Gli Chef vincitori di ogni tappa concorreranno
alla sfida finalissima prevista a Milano presso il Wincity di P.zza Diaz il 15 dicembre 2016.
RED/Agipro




Eat, drink and play. Le Sisal Wincity ospitano il Winchef Contest al via
questa sera a Roma

Posted by ramonaincucina on ottobre 11, 2016

Il primo appuntamento aperto al pubblico con il tour del Winchef Contest & per I’11 ottobre alle 19.30 a Roma sul “palcoscenico” della Sisal Wincity
Vespasiano. Un’occasione da non perdere dove si potra gustare un piatto preparato dallo Chef stellato Angelo Troiani (presidente di giuria), e si

potra assistere alla sfida tra i primi tre chef in gara, tutti rigorosamente romani. Usando tre ingredienti must quali alici, ricotta e broccoli (suggeriti da
Troiani), Andrea Viola, del ristorante “San Giorgio” a Maccarese, Davide Cianetti, Executive Chef del ristorante “Pierluigi” e Stefano Marzetti, Executive Chef
di “Mirabelle”, dovranno creare un piatto non solo buono, ma anche innovativo, sostenibile e replicabile in grado di dare voce alle tradizioni locali delle
citta in qui si trovano le sale Sisal Wincity coinvolte.



https://ramonaincucina.com/author/ramonaincucina/
https://ramonaincucina.com/2016/10/11/eat-drink-and-play-le-sisal-wincity-ospitano-il-winchef-contest-al-via-questa-sera-a-roma/
https://ramonaincucina.com/2016/10/11/eat-drink-and-play-le-sisal-wincity-ospitano-il-winchef-contest-al-via-questa-sera-a-roma/img_7757/

Nella tappa romana, ad affiancare lo chef Angelo Troiani nel suo compito ci saranno altri 4 severi giudici: Massimo Ingrassia Responsabile Sisal Wincity e i
tre blogger capitolini Luca Sessa di “Ifood”, Andrea Zinno di “Tra Pignatte e Sgommarelli” e Ramona Di Meola di “Ramona in cucina” (ebbene si, ci sono
anche io!ll)

Il Winchef Contest, € stato ideato con I'obiettivo di integrare in maniera armonica e costruttiva le strutture Sisal Wincity con le citta in cui si trovano,
cogliendo gli elementi piu caratterizzanti tra cui la gastronomia indispensabile per garantire lo spirito di leggerezza e divertimento che si respira nelle
strutture. Al vincitore andra un premio in denaro e la possibilita di firmare il piatto vincente che si gustera nel menu 2017 delle sale Sisal Wincity di Catania,
Firenze, Milano e Roma, come espressione della tradizione, creativita, estro, ingegno, di una tradizione tutta italiana.

Dopo Roma tocchera ad altre 3 piazze italiane e ad altri nove chef professionisti a cui verranno assegnati altri tre ingredienti del territorio: saranno Omar
Allevi di Attila & Co, Federico Comu di Osteria Brunello e Stefano Ceriani di Tano Passami I'Olio a sfidarsi giovedi 10 novembre al Wincity Diaz Milano in
Piazza Diaz, 7, mentre giovedi 17 novembre al Wincity Catania in Piazza Trento, 12 sara la volta di Valentina Chiaramonte di Fud Off, Carlo Sichel di Il Carato e
Giulia Carpino dell’Osteria del Barone di Villagrande. Infine mercoledi 30 novembre si assistera alla sfida al Wincity Firenze in Viale Giovine Italia, 11/D Rosso
di Matteo Lorenzin del WestinExcelsior, Alberto Sparacino del CumQuibus, e di Beatrice Segoni del Konnubio. E” prevista per giovedi 15 dicembre al Wincity
Diaz Milano (a partire dalle h. 19,30) la grande finalissima!


https://ramonaincucina.com/2016/10/11/eat-drink-and-play-le-sisal-wincity-ospitano-il-winchef-contest-al-via-questa-sera-a-roma/wincity-roma-vespasiano-2/
https://ramonaincucina.com/2016/10/11/eat-drink-and-play-le-sisal-wincity-ospitano-il-winchef-contest-al-via-questa-sera-a-roma/wincity-roma-vespasiano-4/
https://ramonaincucina.com/2016/10/11/eat-drink-and-play-le-sisal-wincity-ospitano-il-winchef-contest-al-via-questa-sera-a-roma/wincity-roma-vespasiano-3/

Roma. Il menu stellare di Angelo Troiani lancia il contest
WinChef con 12 chef

di Matteo Bizzarri - In Ristoranti - martedi, 11 ottobre 2016 | ore 12:49
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12 chef in gara, un solo vincitore che avra il suo piatto inserito
nel menu delle sale Sisal Wincity di Roma, Milano, Firenze e
Catania.

Stiamo parlando di WinChef, un inedito contest condotto da
Angelo Troiani. Tre saranno gli sfidanti per ogni citta a battersi
con un unico piatto composto da tre ingredienti della
tradizione scelti dallo stesso chef de Il Convivio.

La finalissima a Milano, dove i vincitori di ogni tappa si
scontreranno anche per un premio in denaro.

Gli chef non dovranno convincere solo per la bonta del piatto
ma sara necessaria anche molta attenzione alla stagionalita e ai
costi.


http://www.scattidigusto.it/author/matteo-bizzarri/
http://www.scattidigusto.it/category/ristoranti/
http://www.scattidigusto.it/2016/10/11/roma-menu-stellare-angelo-troiani-winchef/
http://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=http://www.scattidigusto.it/2016/10/11/roma-menu-stellare-angelo-troiani-winchef/
http://twitter.com/home?status=@scattidigusto Roma. Il menu stellare di Angelo Troiani lancia il contest WinChef con 12 chef - http://www.scattidigusto.it/2016/10/11/roma-menu-stellare-angelo-troiani-winchef/

Queste le tappe e gli sfidanti:

5.

Martedi 11 Ottobre — WinCity Vespasiano Roma (Via

Vespasiano 19/23): Andrea Viola (ristorante San Giorgio,

Maccarese); Davide Cianetti (ristorante Pierluigi); Stefano
Marzetti (ristorante Mirabelle);

Giovedi 10 Novembre — WinCity Diaz Milano (Piazza
Diaz, 7); Omar Allievi (Attila & Co); Federico Comi
(Osteria Brunello — Bento Sushi Restaurant); Stefano Ceriani
(ristorante Tano passami 1’oli0);

Giovedi 17 Novembre — WinCity Catania (Piazza Trento,
12): Valentina Chiaramonte (Fud Off); Carlo Sichel (1l
Carato); Giulia Carpino (Azienda Vinicola Barone di
Villagrande);

Mercoledi 30 Novembre — WinCity Firenze (Viale
Giovine Italia 11/D Rosso0): Maria Probst (La Tenda Rossa,
Cerbaia); Alberto Sparacino (Cum Quibus, San Gimignano);
Beatrice Segoni (Konnubio 2);

Giovedi 15 Dicembre — WinCity Diaz Milano: Finalissima

La presentazione del contest si e tenuta a Roma nel celebre
ristorante stella Michelin Il Convivio Troiani, a pochi passi da
Piazza Navona.

A parlare alla stampa Massimo Ingrassia (Responsabile Sisal
WinCity). Ed ecco quello che abbiamo assaggiato.


http://www.scattidigusto.it/2015/12/10/guida-michelin-2016-tutte-le-stelle-dei-migliori-ristoranti-italia/




Ad aprire il menu un cono con maionese di baccala ed un
macaron con fegatini d’anatra e pinoli, due amuse bouche
entrambi ben riusciti, delicato il primo, strong il secondo.

Primo antipasto la zuppa di granchio reale al latte di cocco
con zucchine, frigitelli, rucola ed olio di peperone, piatto creato
dallo chef in ricordo dei suoi viaggi in Brasile.



Colpisce il polpo verace “scordato” nel tegame per la sua
consistenza, accompagnato da una finta maionese di lamponi,
fagiolini e mela verde. Nome originale, dovuto al fatto di aver
dimenticato il mollusco in cottura. Questo ha comportato la
perdita dell’elasticita, cosa che accade anche alle corde della
chitarra. Maionese “sbagliata” perché fatta con I’acqua di
cottura del polpo, olio, senape e lamponi.



La sfogliatella di broccoli, pecorino romano e bagna cauda
all’aglio nero ¢ il piatto che lo chef ha eseguito con i

3 ingredienti scelti per la prima tappa di Roma. Ottime le
consistenze, un po’ troppo salato.



Come primo piatto gli spaghetti Felicetti ajo e 0jo,
peperoncino, pecorino romano, gamberi rossi, menta, limone,
scaglie di mandorle e pecorino. Piatto preparato senza una salsa
per evitare che i sapori si leghino e poterli distinguere cosi uno
dietro 1’altro.



Eccellente 1’agnello 1GP biologico dell’alto Lazio scelto da
Troiani, cosi buono da rendere superflua la riduzione di
prugne. Giusta la cottura della carne per valorizzare il prodotto.



In chiusura la quasi insalata romana con arancia, finocchio,
olive e cioccolato bianco. Un dessert fresco, simpatico puntuale
a sciacquare la bocca dopo un menu caratterizzato da

ingredienti grassi.



Ad accompagnare il pranzo pane e pizza mantenuti fragranti
da sassi roventi posizionati all’interno delle ciotole.
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Vini che sostengono 1’evento e 1 piatti presentati: Oltrepo’
Pavese Brut (selezione Il Convivio) Pinot Nero 2008,
Monsupello; Pinot Bianco del Collio 2013, M. Schiopetto;
Merlot del Lazio “Montiano” 2009, Falesco; Moscato Passito di
Pantelleria “Ben Rye” 2013, Donnafugata.

Non resta che darci appuntamento alla prima tappa del contesta
WinChef: mercoledi 11 Ottobre a Roma alle 19.30, presso il
Sisal WinCity di Via Vespasiano. La partecipazione — gratuita
fino all’esaurimento dei posti — prevede 1’assaggio di un piatto
preparato con i tre ingredienti (broccoli, pecorino alici) dallo
chef Angelo Troiani.
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NeiWincity le regioni fannounagaradigusto

La sempre piil crescente passione per “Masterchef” e “Hell's Kitchen™ amiva anche nelle sale Sisal Wincity: parte oggi il “Winchef contest”

U0 data
(] stampa

dal 1980 monitoraggio media

Parte oggi, martedi 11, nella sala Windty
Vespasiano diRoma, il “Winchefcontest!
gara tra 12 chef di rango che si con-
fronteranno in una serie di 5 tappe
(dopo Roma, Milano, Catania, Firenze e
nuovamente Milano per la finale), con
le loro creazioni gastronomiche. Ma la
loro creativita sara messa a dura prova
dal regolamento che prevede di utilizzare
per ogni ricetta solo prodotti stagionali
del territorio, di limitare il costo e di
poterla realizzare con facilita. A fare da
palcoscenico alla gara saranno le prin-
cipali sale Sisal Windity, il format nato
per coniugare il gioco con lintratteni-
mento « la socializzazione. Oltre che,
naturalmente, il buon cibo. A condurre
egiudicare linedito contest sara lo chef
Angelo Troiani.

«Lobiettivo che piti di tutti ci sta a cuore -
ha detto Massimo Ingrassia, respon-
sabile Wincity - é quello di integrarci con
lecittain manieraarmonica e costruttiva,
cogliendone sempre gli elementi piti ca-
ratterizzanti, Traquesti, certamente laleva
enogastronomica é un ingrediente indi-
spensabile per garantire lo spirito di leg-
gerezzaedivertimento che épropriodelle
nostre sale. Sono certo che l'esperienza
dello chef Troiani e dei giudici di questo
contest contribuiranno a eleggere il nostro
Winchef, colui al quale affideremola con-
sulenza per l'individuazione dei nuovi
menudel 2017».

in ogni tappa, Winchef coinvolgera 3
noti chef di rilevanza locale che elabo-
reranno piatti diversi in base a una lista
di tre ingredienti must, rappresentativi

del territorio, indicati dallo chef Toriani.
Ogni piatto dovra, comunque, essere
innovativo, oltre che sostenibile e repli-
cabile. Ogni live cooking sara realizzato
sotto l'osservazione dello chef Angelo
Troiani, conduttore della serata, che va-
lutera ogni cosa e che provochera anche
gli chef al lavoro stimolandoli nell'ese-
cuzione di piatti inediti. Il giudizio delle
performance sara affidato a una severa
e rigorosa giuria che analizzera le pro-
poste secondo criteri tecnici, di adatta-
bilita e riproducibilita ai format Wincity
e soprattutto dei criteri di esaltazione
della tradizione locale.

La giuria sara composta da 5 persone.
Gli chef vincitori di ogni tappa concor-
reranno alla sfida finalissima prevista
a Milano presso il Wincity di piazza
Diaz il 15 dicembre a partire dalle
19.30. Nella prima tappa di Roma, invece,
saranno in gara gli chef (tutti rigorosa-
mente romani); Andrea Viola, del ri-
storante “San Giorgio” aMaccarese, Da-
vide Cianetti, executive chef del risto-
rante “Pierluigi) e Stefano Marzetti,
executive chef di “Mirabelle’ La giuria
sara composta da Massimo Ingrassia e
dai giornalisti enogastronomici Ramona
Di Meola, del blog “Ramona in Cucina;
Luca Sessa, di iFood, e Andrea Zinno,
di“Tra pignatte e sgommarelii’li pubblico
potra partecipare gratuitamente, finoa
esaurimento posti, e potranno degustare
un piatto preparato direttamente dallo
chef Troiani, anch'esso realizzato con i
tre ingredienti indicati per la gara di
quella tappa. GPM

ilConsigliodiStatotentenna ——
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Al via il Winchef contest
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Stampa Articolo
| Sisal Wincity ci prendono gusto e Chef Troiani partecipa

al gioco del gusto!

S'sa| Una kermesse culinaria nata per esaltare il piacere del

buon cibo in luoghi dove I'aggregazione & sempre in gioco.
Primo appuntamento - Sisal Wincity Vespasiano
martedi 11 ottobre dalle ore 19.30 - ingresso gratuito

EAT DRINK PLAY Ell |ngr|fad|ent| must in scena saranno alici, pecorino e
roccoli

Per informazioni e ulteriori contenuti: http://www.sisalwincity.it/winchef

Roma, 10 ottobre 2016.

Il cibo & di scena e non solo!

Al nastro di partenza martedi 11 ottobre - a partire dalle ore 19.30 - presso la sala Wincity di Roma Vespasiano, il
Winchef Contest, un inno alla bonta e originalita e, soprattutto, una sfida ai fornelli per dar voce alle tradizioni
locali, grazie aricette interpretate con amore e passione e ...un pizzico di sapienza e creativita. Il piatto vincitore di
tappa verra inserito nel menu del rispettivo locale.

1l Winchef Contest vedra il coinvolgimento, per ognuna delle 4 tappe previste (Roma, Milano, Catania e Firenze) di
tre chef di rilevanza locale e riconosciuta professionalita che elaboreranno piatti diversi in base a una lista di tre
ingredienti must rappresentativi del territorio indicati dallo Chef Troiani. Unico vincolo, oltre al rispetto degli
ingredienti, sara che ogni piatto dovra essere innovativo, sostenibile, replicabile.

Ogni live cooking sara realizzato sotto I'osservazione dello chef Angelo Troiani, conduttore di ogni seratae
osservatore. Sara lui inoltre a “provocare” gli chef al lavoro stimolandoli nell’esecuzione di piatti inediti. E sara
anche 'occasione per elargire qualche suo stellato consiglio? Lo vedremo.

Il giudizio delle performance culinarie sara affidato a una severa e rigorosa giuria che analizzera le proposte
secondo cinque criteri: di gusto, abbinamento cromatico, food cost, riproducibilita e tecnica di esecuzione uniti dal
rigoroso rispetto di esaltazione della tradizione locale.

L’appuntamento con la prima tappa del Winchef Contest di Roma - presso Sisal Wincity di Via Vespasiano, &
fissato per martedi 11 ottobre dalle ore 19.30. In gara gli chef, tutti rigorosamente romani, Andrea Viola, del
ristorante “San Giorgio” a Maccarese; Davide Cianetti, Executive Chef del ristorante “Pierluigi” e Stefano
Marzetti, Executive Chef di “Mirabelle”.

La giuria sara composta da Massimo Ingrassia - Direttore Commerciale Sisal Wincity, oltre che dai giornalisti
enogastronomici Ramona Di Meola di Blogger Ramona in Cucina, Luca Sessa di Ifood e Andrea Zinno di Tra
Pignatte e Sgommarelli.

Un’occasione per tutto il pubblico da non perdere anche perché non solo i cittadini capitolini potranno partecipare
gratuitamente all’evento (fino a esaurimento posti) ma avranno anche I'occasione per degustare un piatto
preparato direttamente dallo Chef Angelo Troiani, che utilizzera rigorosamente alici, pecorino e broccoli.

Gli Chef vincitori di ogni tappa concorreranno alla sfida finalissima prevista a Milano presso il Wincity di P.zza Diaz
il 15 dicembre 2016

Per la sfida finale, i 4 chef vincitori di tappa dovranno preparare ricette ispirate agli ingredienti stagionali, a
ribadire 'importanza dell’esaltazione dei sapori grazie alle materie prime disponibili sul territorio con un occhio
attento ai costi, nel pieno rispetto della filosofia Wincity che garantisce sempre il giusto equilibrio nel
fondamentale rapporto qualita/prezzo di ogni piatto proposto.

E alla fine, oltre al pubblico presente, anche gli chef in gara si leccheranno le dita...

Tappe Winchef Contest:

giovedi 11 ottobre - Wincity Vespasiano Roma - Via Vespasiano, 19/23

giovedi 10 novembre - Wincity Diaz Milano - Piazza Diaz, 7
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Sisal Wincity: al via il WinChef Contest, primo
appuntamento a Roma
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: BREAKING NEWS (V1A

CALCIO

Qualificazioni mondiali: Slovacchia, primo
successo a 2,20

10/10/2016 | 14:19 ROMA - Dopo due ko di fila alla Slovacchia
serve una scossa nel girone F delle qualificazioni Mondiali.
Hamsik e soci ci provano domani, in casa contro la Scozia,...

CALCIO

Serie A, Napoli senza Milik: su Microgame
lo scudetto sale a 9,00

10/10/2016 | 13:14 ROMA - L'infortunio di Arkadiusz Milik fa
salire la quota scudetto del Napoli. Il bomber polacco, che
dovra essere operato al crociato, ne avra...

GOSssIP

Elezioni USA, secondo dibattito Clinton-
Trump: finora puntati 65,6 milioni di euro

ROMA - Il cibo & di scena e non solo! Al nastro di partenza domani - a partire dalle ore 19.30 - 10/10/2016 | 13:04 ROMA - Il volume delle scommesse sul

presso la sala Wincity di Roma Vespasiano, il Winchef Contest, un inno alla bonta e originalita e, prossimo presidente degli Stati Uniti ha raggiunto i 59 milioni di
soprattutto, una sfida ai fornelli per dar voce alle tradizioni locali, grazie a ricette interpretate con SO TEAESE E s ELTe) DM,
amore e passione e un pizzico di sapienza e creativita. Il piatto vincitore di tappa verra inserito nel GEE

menu del rispettivo locale. Il Winchef Contest vedra il coinvolgimento, per ognuna delle 4 tappe

previste (Roma, Milano, Catania e Firenze) di tre chef di rilevanza locale e riconosciuta Golden Boy Award: Sanches favorito,
professionalita che elaboreranno piatti diversi in base a una lista di tre ingredienti must Donnarumma sorpresa a 41,00
rappresentativi del territorio indicati dallo Chef Troiani. Unico vincolo, oltre al rispetto degli 10/10/2016 | 12:19 ROMA - Prima la firma con il Bayern
ingredienti, sara che ogni piatto dovra essere innovativo, sostenibile, replicabile. Ogni live cooking Monaco, poi Europeo conquistato a soli diciotto anni, da

> ; . : o , ! vincitore pil giovane della storia. L'anno...
sara realizzato sotto losservazione dello chef Angelo Troiani, conduttore di ogni serata e ple

osservatore. Sara lui inoltre a “provocare” gli chef al lavoro stimolandoli nell'esecuzione di piatti
inediti. Il giudizio delle performance culinarie sara affidato a una severa e rigorosa giuria che
analizzera le proposte secondo cinque criteri: di gusto, abbinamento cromatico, food cost, -._.i- —
riproducibilita e tecnica di esecuzione uniti dal rigoroso rispetto di esaltazione della tradizione 6 ('u-“?
locale.

L'appuntamento con la prima tappa del Winchef Contest di Roma - presso Sisal Wincity di Via GIMMICK
Vespasiano, e fissato per domani dalle ore 19.30. In gara gli chef, tutti rigorosamente romani,

Andrea Viola, del ristorante “San Giorgio” a Maccarese; Davide Cianetti, Executive Chef del

ristorante “Pierluigi” e Stefano Marzetti, Executive Chef di “Mirabelle”. La giuria sara composta da

Massimo Ingrassia - Direttore Commerciale Sisal Wincity - oltre che dai giornalisti enogastronomici

Ramona Di Meola di Blogger Ramona in Cucina, Luca Sessa di Ifood e Andrea Zinno di Tra Pignatte

e Sgommarelli. Un'occasione per tutto il pubblico da non perdere anche perché non solo i

cittadini capitolini potranno partecipare gratuitamente all'evento (fino a esaurimento posti) ma

avranno anche l'occasione per degustare un piatto preparato direttamente dallo Chef Angelo

Troiani, che utilizzera rigorosamente alici, pecorino e broccoli.

Gli Chef vincitori di ogni tappa concorreranno alla sfida finalissima prevista a Milano presso il

Wincity di P.zza Diaz il 15 dicembre 2016. Per la sfida finale, i 4 chef vincitori di tappa dovranno

preparare ricette ispirate agli ingredienti stagionali, a ribadire limportanza dell'esaltazione dei
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sapori grazie alle materie prime disponibili sul territorio con un occhio attento ai costi, nel pieno
rispetto della filosofia Wincity che garantisce sempre il giusto equilibrio nel fondamentale
rapporto qualita/prezzo di ogni piatto proposto. E alla fine, oltre al pubblico presente, anche gl
chef in gara si leccheranno le dita.

Ecco le Tappe Winchef Contest:

giovedi 11 ottobre - Wincity Vespasiano Roma - Via Vespasiano, 19/23
giovedi 10 novembre - Wincity Diaz Milano - Piazza Diaz, 7

giovedi 17 novembre - Wincity Catania - Piazza Trento, 12

mercoledi 30 novembre - Wincity Firenze - Viale Giovine Italia, 11/D Rosso
giovedi 15 dicembre - Wincity Diaz Milano - Finalissima.
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Nella sala Wincity di Roma Vespaziano prende il via, I'11 ottobre, Winchef Contest: sfida ai fornelli allinsegna

anche delle tradizioni locali.

Al nastro di partenza martedi 11 ottobre — a partire dalle ore 19.30 - presso la sala Wincity di Roma Vespasiano,

il Winchef Contest, un inno alla bonta e originalita e, soprattutto, una sfida ai fornelli per dar voce alle tradizioni

locali, grazie a ricette interpretate con amore e passione e ...un pizzico di sapienza e creativita. Il piatto vincitore di

tappa verra inserito nel menu del rispettivo locale.

Il Winchef Contest vedra il coinvolgimento, per ognuna delle 4 tappe previste (Roma, Milano, Catania e Firenze) di
tre chef di rilevanza locale e riconosciuta professionalita che elaboreranno piatti diversi in base a una lista di
tre ingredienti must rappresentativi del territorio indicati dallo Chef Troiani. Unico vincolo, oltre al rispetto degli

ingredienti, sara che ogni piatto dovra essere innovativo, sostenibile, replicabile.

Ogpni live cooking sara realizzato sotto 'osservazione dello chef Angelo Troiani, conduttore di ogni serata e
osservatore. Sara lui inoltre a “provocare” gli chef al lavoro stimolandoli nell’esecuzione di piatti inediti. E sara
anche I'occasione per elargire qualche suo stellato consiglio? Lo vedremo.

Il giudizio delle performance culinarie sara affidato a una severa e rigorosa giuria che analizzera le proposte
secondo cinque criteri: di gusto, abbinamento cromatico, food cost, riproducibilita e tecnica di esecuzione uniti
dal rigoroso rispetto di esaltazione della tradizione locale. L’appuntamento con la prima tappa del Winchef Contest
di Roma — presso Sisal Wincity di Via Vespasiano, ¢ fissato per martedi 11 ottobre dalle ore 19.30. In gara gli
chef, tutti rigorosamente romani, Andrea Viola, del ristorante “San Giorgio” a Maccarese; Davide Cianetti,

Executive Chef del ristorante 'Pierluigi' e Stefano Marzetti, Executive Chef di 'Mirabelle'.

La giuria sara composta da Massimo Ingrassia — Direttore Commerciale Sisal Wincity, oltre che dai giornalisti
enogastronomici Ramona Di Meola di Blogger Ramona in Cucina, Luca Sessa di [food e Andrea Zinno di Tra
Pignatte e Sgommarelli. Un’occasione per tutto il pubblico da non perdere anche perché non solo i cittadini
capitolini potranno partecipare gratuitamente all'evento (fino a esaurimento posti) ma avranno anche 'occasione per
degustare un piatto preparato direttamente dallo Chef Angelo Troiani, che utilizzera rigorosamente alici, pecorino e
broccoli. Gli Chef vincitori di ogni tappa concorreranno alla sfida finalissima prevista a Milano presso il Wincity di
P.zza Diaz il 15 dicembre 2016 Per la sfida finale, i 4 chef vincitori di tappa dovranno preparare ricette ispirate agli

ingredienti stagionali, a ribadire I'importanza dell’esaltazione dei sapori grazie alle materie prime disponibili sul
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territorio con un occhio attento ai costi, nel pieno rispetto della filosofia Wincity che garantisce sempre il giusto

equilibrio nel fondamentale rapporto qualita/prezzo di ogni piatto proposto. E alla fine, oltre al pubblico presente,

anche gli chef in gara si leccheranno le dita...

Tappe Winchef Contest:

giovedi 11 ottobre — Wincity Vespasiano Roma - Via Vespasiano, 19/23

giovedi 10 novembre — Wincity Diaz Milano - Piazza Diaz, 7

giovedi 17 novembre — Wincity Catania - Piazza Trento, 12

meroledi 30 novembre — Wincity Firenze - Viale Giovine ltalia, 11/D Rosso

giovedi 15 dicembre - Wincity Diaz Milano - FINALISSIMA
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| Sisal Winchef Contest dal Convivio di Angelo Troiani 20

BY PASQUALE PACE ON 8 OTTOBRE 2016 EVENTI, RISTORANTI & TRATTORIE

SISAL Winchef Contest
Il Convivio di Angelo Troiani
Vicolo dei Soldati, 31
Roma
www.ilconviviotroiani.it
4 tappe, 4 citta, 3 cuochi per evento, 3 ingredienti del territorio, uno chef conduttore delle serate — Angelo Troiani, 4
finalisti, 5 giurati. Un vincitore che andra a ricevere un premio in denaro e firmera il piatto vincente, che verra
inserito nel menu delle sale Sisal Wincity di Catania, Firenze, Milano e Roma.
La prima tappa sara a Roma martedi 11 ottobre alle ore 19,30 al Sisal Wingity di via Vespasiano.
La seconda tappa sara a Milano giovedi 10 novembre al Wincity Diaz in piazza Diaz, 7.
La terza tappa sara giovedi 17 Novembre al Wincity Catania in Piazza Trento, 12.
La quarta tappa sara mercoledi 30 novembre al Wincity Firenze in Viale Giovine Italia, 11/D Rosso.
La finale sara il 15 dicembre al Wincity Diaz a Milano.

1 12 chef che parteciperanno alle serate sono a Roma:

Andrea Viola del “San Giorgio” a Maccarese (Rm),; Davide Cianetti Executive chef del “Pierluigi” a Roma; Stefano
Marzetti executive chef del “Mirabelle” a Roma.

A Milano: Omar Allievi, personal chef presso “Attila & co a Milano; Federico Comi, sous chef nel”Osteria Brunello” e

nel “Bento Sushi Restaurant” a Milano,; Stefano Ceriani, saucier presso il ristorante “Tano passami l'olio” a Milano.

A Catania: Valentina Chiaramonte, “Fud Off” a Catania,; Carlo Sichel, “Il Carato” a Catania; Giulia Carpino executive

chef dell'azienda vinicola Barone di Villagrande.

A Firenze: Maria Probst chef della Tenda Rossa a Cerbania in Val di Pesa (Fi); Alberto Sparacino, chef al “Cum

Quibus” di San Gimignano (Si); Beatrice Segoni, chef nel ristorante “Konnubio 2” a Firenze.

Tutto questo é stato presentato in un pranzo al Convivio di Angelo Troiani in maniera impeccabile. Si é iniziato con
due parole del responsabile Sigal Wincity — Massimo Ingrassia e di Troiani. Poj, e iniziato il pranzo in un locale di
un’eleganza impeccabile, mi é piaciuto tanto, le foto non gli daranno atto fino in fondo. Si é partiti col mangiare le
foglie dei rami che addobbavano i tavoli, foglie che erano patatine fritte buonissime. Il primo vino per brindare e
uno spumante: Oltrepo Pavese Brut “Selezione il Convivio” Pinot Nero 2008 di Monsuppello, complimenti, una
buona selezione. Arriva la pizza bianca e il pane in una cocotte bianca, carinissima, scaldata da sassi bollenti,

dove il pane si mantiene croccante, buoni anche i grissini. Due gli sfizi di benvenuto: cannolino di baccala e
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WinChef, Sfogliatella di broccoli, pecorino romano e bagna cauda all'aglio nero

Di llaria Pipola

Un nuovo contest interessante e diverso & il WinChef, ideato da Sisal Wincity, che si avvale
dell'aiuto dello chef Angelo Troiani. Le principali sale Sisal Wincity d'ltalia saranno protagoniste di
questa kermesse culinaria, che si svolgera in quattro citta, Roma, Milano, Firenze e Catania, dove
dodici chef si sfideranno per vincere vari premi presso alcuni ristoranti Sisal, Troiani sara
conduttore e giudice del contest, in cui gli chef si sfideranno creando piatti con ingredienti ben
precisi, di alta qualita e a km 0. Ogni tappa avra tre chef in gara, che dovranno proporre piatti
con tre ingredienti rappresentativi del territorio. L'unico vincolo, oltre al rispetto degli
ingredienti, sara che ogni piatto dovra essere innovativo, sostenibile e replicabile. Ogni show
cooking sara seguito e valutato da Troiani con l'aiuto di una giuria di blogger. Gli chef vincitori di
ogni tappa concorreranno alla sfida finalissima prevista a Milano. Lo chef vincitore ricevera un
premio in denaro e firmera il piatto vincente, che verra inserito nel menu delle sale Sisal Wincity
di Catania, Firenze, Milano e Roma, come espressione della tradizione, creativita, estro, ingegno,
di una tradizione tutta ‘italiana’.

SISAL
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La presentazione del programma si € svolta il 5 ottobre presso il ristorante “Il Convivio” di
Angelo Troiani, dove lo chef ha offerto agli ospiti un menu raffinato, curato e molto gustoso,
abbinato ad un’‘ottima scelta di vini. Soprattutto sono da ricordare due piatti in particolare gli
“Spaghetti “Felicetti” ajo e 0jo, peperoncino, pecorino romano, gambero rossi, limone, menta e
scaglie di mandorle” e “Sfogliatella di broccoli, pecorino romano e bagna cauda all'aglio nero”
(piatto con gli ingredienti protagonisti nella la prima tappa romana).

I menu proposto da Angelo Troiani:

Cannolo di pane, crema di ceci, cumino, verdurine, cremoso di alici con e Macaron crudi al Ultimi commenti

Iampone, mandorle, paté di fegatelli d'anatra e erbe Ernesto: Luciano come ti dissi l'altra volta solo
tu puoi fermare tutto questo ...le foto che
pubblicano sembrano perfette si direbbe quasi
| ritoccate al c...
ROSANNA: Bhe che dire un plauso a "Colorito"
un giovane pizzaoiolo e un ottima scuola di
mandorle, paté di fegatelli d'anatra e erbe provenienza sicuramente I'anno prossimo
avra'scalato molte posiz...
Virginia: sempre siano benvenute queste belle
notizie dal Molise :)
scaglie di mandorle Martina: Ho scoperto Casa Cauli per caso... Il
suo sito web é molto professionale, raffinato,
bellissimo ed é proprio questo che mi ha
colpito. Mai mi's...
Antonio riccio: Sulle pizzerie e'solo un gran
casino volevo segnalare anche la napoletana
di baiano

WinChef, Cannolo di pane, crema di ceci, cumino, verdurine, cremoso di alici con e Macaron crudi al lampone,
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WinChef, Polpo verace ‘scordato’ nel tegame con finta maionese ai lamponi , fagiolini e mela verde

Agnello DOP della campagna romana in tre versioni

WinChef, Agnello DOP della campagna romana in tre versioni

Quasi insalata romana... arancio, finocchio, olive... cioccolato bianco
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WinChef, Quasi insalata romana... arancio, finocchio, olive... cioccolato bianco

I vini in abbinamento: Oltrepo’ pavese brut “Selezione il Convivio” Pinot nero 2008 Monsupello;
Pinot bianco del Collio 2013 M. Schiopetto; Merlot del Lazio “Montiano” 2009 Falesco; Moscato
passito di Pantelleria “Ben Rye"” 2013 Donnafugata

Tappe Winchef Contest:

e giovedi 11 ottobre - Wincity Vespasiano Roma- Via Vespasiano, 19/23
giovedi 10 novembre - Wincity Diaz Milano- Piazza Diaz, 7

giovedi 17 novembre - Wincity Catania- Piazza Trento, 12

e mercoledi 30 novembre - Wincity Firenze- Viale Giovine Italia, 11/D Rosso
giovedi 15 dicembre - Wincity Diaz Milano- FINALISSIMA

()

o
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WinChef
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Angelo Troiani per WinChef: il contest che mette
in gioco il buono

I

07 ottobre 2016
Eventi |

0

di llaria Donatio

Angelo Troiani € uno chef che si distingue: classe ‘67, origini marchigiane, sorriso mite e
stile da antidivo, i suoi modi gentili ed essenziali rimandano a un mondo in cui gli chef
sono piu “cucinieri” che star, attenti a scegliere solo prodotti sani e stagionali, frutto
del lavoro di piccoli produttori rispettosi della propria terra.

Angelo Troiani, lo chef


http://www.gnamglam.it/2016/10/
http://www.gnamglam.it/glam/eventi/
http://www.gnamglam.it/glam/eventi/angelo-troiani-per-winchef-il-contest-che-mette-in-gioco-il-buono/#respond

n mondo di tradizioni e di sapori che Angelo
sa trasformare sapientemente in un mix di innovazione e sperimentazione. Nel tempo,
riconosciute e apprezzate.

Dal 1990, infatti, quando fonda con i fratelli “Il Convivio Troiani”, la sua strada € lastricata
di riconoscimenti, inclusa, nel 1993, la stella Michelin.

Oggi, non ancora cinquantenne e con trent’anni di percorso professionale alle spalle,
trasmette la sua arte alle nuove leve della ristorazione, con la sua scuola “Coquis”, dal
latino “tu cuoci”.

Al via il Winchef Contest

Noi lo abbiamo incontrato proprio nel suo ristorante romano, il Convivio

, in occasione del lancio di Winchef Contest, |a
kermesse gastronomica che si svolgera nelle principali sale Sisal Wincity di Italia


http://www.ilconviviotroiani.it/index.html
https://www.sisal.it/

e che vedra coinvolti, in quattro citta italiane — Catania, Firenze, Milano e Roma — 12 chef
gia affermati, selezionati proprio da Angelo Troiani.

In ciascuna tappa del contest, i tre chef elaboreranno piatti diversi in base a una lista di tre
ingredienti, rappresentativi del territorio e indicati da Troiani.

¥ Sisal

Wincity

WinChef

mercoledi 5 ottobre =

|Accanto al rispetto degli ingredienti, ogni piatto dovra
avere tre caratteristiche: essere “innovativo, sostenibile e replicabile”.

Gli chef vincitori concorreranno alla sfida finale, prevista a Milano, il 15 dicembre, che
vedra i finalisti preparare ricette ispirate a ingredienti stagionali e rispettose del giusto
equilibrio qualita-prezzo. Lo chef vincitore del contest, ricevera un premio in denaro e
firmera il piatto vincente, che sara poi inserito nel menu delle sale Sisal Wincity di
Catania, Firenze, Milano e Roma.

Tappe Winchef Contest

Giovedi 11 ottobre — Wincity Vespasiano Roma — Via Vespasiano, 19/23
Giovedi 10 novembre — Wincity Diaz Milano — Piazza Diaz, 7

Giovedi 17 novembre — Wincity Catania — Piazza Trento, 12

Mercoledi 30 novembre — Wincity Firenze — Viale Giovine lItalia, 11/D Rosso
Giovedi 15 dicembre — Wincity Diaz Milano — FINALISSIMA

Menu stellato per Sisal

Ed ecco il menu proposto da Angelo Troiani per la presentazione alla stampa del
contest: noi abbiamo amato, in particolare, la zuppa di granchio al latte di cocco — che lo
chef, racconta, essere una “rivisitazione di una zuppa assaggiata durante un viaggio a
Bahia” — e gli spaghetti ajo e ojo, peperoncino, pecorino romano, gamberi rossi, limone,
menta e scaglie di mandorle: meravigliosi. In cui, davvero, come aveva annunciato
Angelo, abbiamo sentito, “uno dopo, I'altro, tutti i sapori, in un flusso continuo” e la menta,
tagliuzzata dallo chef su ciascun piatto, ne & stata la regina.



A

Cannolo di pane crema di ceci cumino verdurine cremoso di alici maionese, macaron al lampone e fegatini di anatra.



Sfogliatella di broccoli, pecorino romano e bagna cauda all’aglio nero

Ricordo di un viaggio a Bahia: Zuppa di granchio reale al latte di cocco, rughetta e friggitelli



_ A .
Spaghetti ‘Felicetti’ ajo e ojo, peperoncino, pecorino romano, gamberi rossi, limone, menta e scaglie di mandorle

Polpo verace ‘scordato’ nel tegame con finta maionese ai lamponi , fagiolini e mela verde



Agnello DOP della campagna romana

Quasi insalata romana, con arancio, finocchio, olive e cioccolato bianco

I vini in abbinamento: Oltrepo’ pavese brut “Selezione il Convivio” Pinot nero 2008
Monsupello; Pinot bianco del Collio 2013 M. Schiopetto; Merlot del Lazio “Montiano” 2009
Falesco; Moscato passito di Pantelleria “BenRye” 2013 Donnafugata
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Winchef Contest, a lezione di cucina nelle sale Sisal WinCity

Sisal WinCity mette in scena il cibo e non solo. Con un tour di alta cucina delle principali
sedi italiane delle sale da gioco del brand del gruppo di gioco, vengono proposti tutti gli
ingredienti per un piatto “memorabile”: la maestria di uno chef stellato come Angelo
Troiani, che unisce ed esalta i sapori, le materie prime, la conoscenza dei processi
organolettici, tanta fantasia e buona compagnia. Tutto questo nel rispetto delle tradizioni
locali, magari rivisitate con un pizzico di allegria e la scelta dei prodotti stagionali del
territorio, I'esaltazione dei sapori daranno vita a piatti unici per deliziare il palato. E’ la
novita presentata da Sisal che all'interno delle sale Wincity ospitera il primo Winchef
Contest, con lo chef Troiani che sara conduttore e giudice del concorso che vedra
coinvolti, su 4 piazze italiane, ben 12 chef di elevata e riconosciuta professionalita, che
hanno accolto con favore e entusiasmo questa sfida, per mettersi davvero in gioco,
naturalmente davanti ai fornelli. Ecco quindi che le sale da gioco diventano luoghi per
osservare, assaggiare, imparare, ridere, per vivere insieme momenti culinari davvero
intriganti e originali in spazi dove spensieratezza, svago e benessere si coniugano con il
buon cibo, per nuove e uniche esperienze di intrattenimento. Il contest sara un inno alla
bonta, alla creativita e originalita. Ma soprattutto il Winchef Contest dara voce alle
tradizioni locali, ricette interpretate con amore e passione e... un pizzico di sapienza.
Winchef vedra il coinvolgimento, per ogni tappa, di tre noti chef di rilevanza locale che
elaboreranno piatti diversi in base a una lista di tre ingredienti must rappresentativi del
territorio indicati dallo chef Troiani. Unico vincolo, oltre al rispetto degli ingredienti, sara
che ogni piatto dovra essere innovativo, sostenibile, replicabile. Ogni live cooking sara
realizzato sotto I'osservazione dello chef Troiani, conduttore della serata che valutera
ogni cosa e che “provochera” anche gli chef al lavoro stimolandoli nell’esecuzione di
piatti inediti. Il giudizio delle performance culinarie sara affidato a una severa e rigorosa
giuria che analizzera le proposte secondo criteri tecnici, di adattabilita e riproducibilita ai
format Wincity e soprattutto di rispetto ai criteri assegnati di esaltazione della tradizione
locale. La giuria sara composta da 5 persone. “Sono molto orgoglioso di essere nella
citta capitolina per inaugurare questa sfida del gusto che vedra coinvolti i punti di vendita
Sisal Wincity di Roma, Milano, Firenze e Catania, ambienti polifunzionale e punti di
aggregazione dove la dimensione del gioco sposa l'intrattenimento e la socializzazione”,
spiega Massimo Ingrassia, responsabile Sisal Wincity. Che aggiunge: “L’obiettivo che
piu di tutti ci sta a cuore & quello di integrarci con le citta in maniera armonica e
costruttiva cogliendone sempre gli elementi piu caratterizzanti. Tra questi, certamente la
leva enogastronomica & un ingrediente indispensabile per garantire lo spirito di
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leggerezza e divertimento che e proprio delle nostre sale. Sono certo che I'esperienza
dello chef Troiani e dei giudici di questo contest contribuiranno a eleggere il nostro
Winchef, colui a cui affideremo la consulenza per l'individuazione dei nuovi menu del
2017”. 1l Sisal Wincity di via Vespasiano a Roma L’appuntamento con la prima tappa del
Winchef Contest di Roma, presso Sisal Wincity di via Vespasiano, é fissato per martedi
11 ottobre dalle ore 19.30. In gara gli chef, tutti rigorosamente romani, Andrea Viola, del
ristorante “San Giorgio” a Maccarese; Davide Cianetti, Executive Chef del ristorante
“Pierluigi” e Stefano Marzetti, Executive Chef di “Mirabelle”. Un’occasione per tutto il
pubblico da non perdere anche perché non solo i cittadini capitolini potranno partecipare
gratuitamente all’evento (fino a esaurimento posti) ma avranno anche I'occasione per
degustare un piatto preparato direttamente dallo chef Angelo Troiani, che utilizzera
rigorosamente i 3 ingredienti indicati. Gli chef vincitori di ogni tappa concorreranno alla
sfida finalissima prevista a Milano presso il Wincity di piazza Diaz il 15 dicembre 2016 a
partire dalle h. 1930. Per la sfida finale, i 4 chef vincitori di tappa dovranno preparare
ricette ispirate agli ingredienti stagionali, a ribadire I'importanza dell’esaltazione dei
sapori grazie alle materie prime disponibili sul territorio con un occhio attento ai costi, nel
pieno rispetto della filosofia Wincity che garantisce sempre il giusto equilibrio nel
fondamentale rapporto qualita/prezzo di ogni piatto proposto. Lo chef vincitore assoluto
ricevera un premio in denaro e firmera il piatto vincente, che verra inserito nel menu
delle sale Sisal Wincity di Catania, Firenze, Milano e Roma, come espressione della
tradizione, creativita, estro, ingegno, di una tradizione tutta ‘italiana’. La giuria sara
composta da Massimo Ingrassia, responsabile Sisal Wincity, oltre che dai giornalisti
enogastronomici Ramona Di Meola di Blogger Ramona in Cucina, Luca Sessa di Ifood e
Andrea Zinno di Tra Pignatte e Sgommarelli. Questo il calendario completo di Winchef
Contest: giovedi 11 ottobre — Wincity Vespasiano Roma — Via Vespasiano, 19/23
giovedi 10 novembre — Wincity Diaz Milano — Piazza Diaz, 7 giovedi 17 novembre —
Wincity Catania — Piazza Trento, 12 mercoledi 30 novembre — Wincity Firenze — Viale
Giovine Italia, 11/D Rosso giovedi 15 dicembre — Wincity Diaz Milano — FINALISSIMA
Sisal Wincity — Espressione dell’eccellenza del retail gaming nazionale, Sisal Wincity —
innovativo concept di intrattenimento a 360°- ¢ il fiore all’occhiello del retail Sisal — che
conta oggi 22 punti vendita sul territorio nazionale — nel quale tutti i prodotti gioco e
servizi del Gruppo si fondono perfettamente con una ristorazione di alta qualita e con un
intrattenimento che spazia da eventi musicali e comici, a serate a tema per il lancio di
nuovi giochi, a degustazioni F&B, il tutto riassunto nel brand Sisal Wincity “Eat.
Drink.Play”.

SISAL 20



PRESSGIOCHLIT Data pubblicazione: 05/10/2016

RASSEGNA WEB

PRODUZIONE E COMMERCIO SCHEDE ELETTRONICHE E
IVAZIOIVALE-EL ETTRON!CA APPARECCHI DA INTRATTENIMENTO

Newslot & VIt Scommesse Amusement Online Lotterie Casino Bingo Poker Ippica

£ ) ——1

OCTAVIAN g

gamingealutions

Evolnlmn Game:
e rVice sas

IIFT8O9248

Umbria

Giochi,

ISCRIVITI ALLA NOSTRA

000

05 ottobre 2016
ore 19:07

[BIE THSILOT
ITALY TOUR

ESTERO MERCATO ASSOCIAZIONI

the new style of gaming information

HOME POLITICA CRONACA DIRITTO FISCO EVENTI

= .
_JOCTAVIAN

frffistaftrend]
Napoli. Codacons accusa il Ministro Lorenzin e le chiede di scendere in campo contro il gioco patologico

Home > Mercato > Sisal Wincity: al via il Winchef Contest
—

Sisal Wincity: al via il Winchef Contest

sHare £ W 3+ P

5 OTTOBRE 2016 - 16:49

Stampa Articolo
ag

Saranno le principali sale Sisal Wincity d’ltalia a fare da

palcoscenico ai Winchef Contest, luoghi per osservare, assaggiare, imparare, ridere, per vivere insieme momenti
culinari davvero intriganti e originali in spazi dove spensieratezza, svago e benessere si coniugano con il buon cibo,

Gliingredienti per un piatto “memorabile” sono la sintesi di
tanti fattori... la maestria dello chef che sapientemente
unisce ed esalta i sapori, le materie prime, la conoscenza dei
processi organolettici, tanta fantasia e buona compagnia.

E se a questo si unisce il rispetto delle tradizioni locali,
magari rivisitate con un pizzico di allegria e la scelta dei
prodotti stagionali del territorio, I'esaltazione dei sapori
daranno vita a piatti unici per deliziare il palato.

Sisal
ne

=m0
EAT X DRINK & PLAY

per nuove e uniche esperienze di intrattenimento.

Lo chef Angelo Troiani sara conduttore e giudice di un contest inedito che vedra coinvolti, su 4 piazze italiane, ben
12 chef di elevata e riconosciuta professionalita, che hanno accolto con favore e entusiasmo questa sfida, per
mettersi davvero in gioco, naturalmente davanti ai fornelli.

Il contest sara un inno alla bonta, alla creativita e originalita. Ma soprattutto il Winchef Contest dara voce alle
tradizioni locali, ricette interpretate con amore e passione e ...un pizzico di sapienza.

“Sono molto orgoglioso di essere nella citta capitolina per inaugurare questa sfida del gusto che vedra coinvolti i punti di
vendita Sisal Wincity di Roma, Milano, Firenze e Catania, ambienti polifunzionale e punti di aggregazione dove la
dimensione del gioco sposa l'intrattenimento e la socializzazione.” - Ha sottolineato Massimo Ingrassia - Responsabile
Sisal Wincity - “L’obiettivo che piu di tutti ci sta a cuore é quello di integrarci con le citta in maniera armonica e
costruttiva cogliendone sempre gli elementi pit caratterizzanti. Tra questi, certamente la leva enogastronomica é un
ingrediente indispensabile per garantire lo spirito di leggerezza e divertimento che e proprio delle nostre sale. Sono certo
che I'esperienza dello chef Troiani e dei giudici di questo contest contribuiranno a eleggere il nostro Winchef, colui a cui
affideremo la consulenza per l'individuazione dei nuovi menu del 2017”

Winchef vedra il coinvolgimento, per ogni tappa, di tre noti chef di rilevanza locale che elaboreranno piatti diversi
in base a una lista di tre ingredienti must rappresentativi del territorio indicati dallo Chef Troiani. Unico vincolo,
oltre al rispetto degli ingredienti, sara che ogni piatto dovra essere innovativo, sostenibile, replicabile. Ogni live
cooking sara realizzato sotto I'osservazione dello chef Angelo Troiani, conduttore della serata che valutera ogni
cosa e che “provochera” anche gli chef al lavoro stimolandoli nell’esecuzione di piatti inediti. E sara anche
I'occasione per elargire qualche suo stellato consiglio? Lo vedremo.

Il giudizio delle performance culinarie sara affidato a una severa e rigorosa giuria che analizzera le proposte
secondo criteri tecnici, di adattabilita e riproducibilita ai format Wincity e soprattutto di rispetto ai criteri
assegnati di esaltazione della tradizione locale. La giuria sara composta da 5 persone.

Gli Chef vincitori di ogni tappa concorreranno alla sfida finalissima prevista a Milano presso il Wincity di P.zza Diaz
il 15 dicembre 2016 a partire dalle h. 1930.

Per la sfida finale, i 4 chef vincitori di tappa dovranno preparare ricette ispirate agli ingredienti stagionali, a
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ribadire I'importanza dell’esaltazione dei sapori grazie alle materie prime disponibili sul territorio con un occhio

S . . ) o ) o I Tante offerte e un nuovo nome in vista
attento ai costi, nel pieno rispetto della filosofia Wincity che garantisce sempre il giusto equilibrio nel

per Unibet Group

fondamentale rapporto qualita/prezzo di ogni piatto proposto. )
Un terzo trimestre in crescita per

I'operatore internazionale del gioco
Lo chef vincitore assoluto, ricevera un premio in denaro e firmera il piatto vincente, che verra inserito nel ment online Unibet e novita anche sul piano aziendale. leri,

. - . . . . . . N infatti, il Gruppo svedese quotato ...
delle sale Sisal Wincity di Catania, Firenze, Milano e Roma, come espressione della tradizione, creativita, estro, PP g
ingegno, di una tradizione tutta ‘italiana’.

L’appuntamento con la prima tappa del Winchef Contest di Roma - presso Sisal Wincity di Via Vespasiano, &
fissato per martedi 11 ottobre dalle ore 19.30. In gara gli chef, tutti rigorosamente romani, Andrea Viola, del
ristorante “San Giorgio” a Maccarese; Davide Cianetti, Executive Chef del ristorante “Pierluigi” e Stefano
Marzetti, Executive Chef di “Mirabelle”.

PressGiochi
La giuria sara composta da Massimo Ingrassia - Responsabile Sisal Wincity, oltre che dai giornalisti
enogastronomici Ramona Di Meola di Blogger Ramona in Cucina, Luca Sessa di Ifood e Andrea Zinno di Tra
Pignatte e Sgommarelli.
Un’occasione per tutto il pubblico da non perdere anche perché non solo i cittadini capitolini potranno partecipare ISCRIVITI ALLA NEWSLETTER
gratuitamente all’evento (fino a esaurimento posti) ma avranno anche I'occasione per degustare un piatto
preparato direttamente dallo Chef Angelo Troiani, che utilizzera rigorosamente i 3 ingredienti indicati. . .
ome
E alla fine, oltre al pubblico presente, anche gli chef in gara si leccheranno le dita...
Email *
Tappe Winchef Contest:
. . L . ) ) Privacy

e giovedi 11 ottobre - Wincity Vespasiano Roma - Via Vespasiano, 19/23 I~ Acconsento al trattamento dei dati

e giovedi 10 novembre - Wincity Diaz Milano - Piazza Diaz, 7 personall

e giovedi 17 novembre - Wincity Catania - Piazza Trento, 12

e mercoledi 30 novembre - Wincity Firenze - Viale Giovine Italia, 11/D Rosso Iscriviﬁl

e giovedi 15 dicembre - Wincity Diaz Milano - FINALISSIMA
Sisal Wincity S 11ai un articolo da proporre?

Potresti pubblicarlo su PressGiochi

Espressione dell’eccellenza del retail gaming nazionale, Sisal Wincity - innovativo concept di intrattenimento a
360°- ¢il fiore all'occhiello del retail Sisal - che conta oggi 22 punti vendita sul territorio nazionale - nel quale
tutti i prodotti gioco e servizi del Gruppo si fondono perfettamente con unaristorazione di alta qualita e con un
intrattenimento che spazia da eventi musicali e comici, a serate a tema per il lancio di nuovi giochi, a degustazioni
F&B, il tutto riassunto nel brand Sisal Wincity “Eat. Drink.Play”.
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Eventi: al via il “Winchef Contest”. A fare da palcoscenico le sale
Sisal Wincity di Roma, Milano, Firenze e Catania

05/10/2016

1l cibo & di scena e non solo! Gli ingredienti per un
piatto “memorabile” sono la sintesi di tanti
fattori... la maestria dello chef che sapientemente
unisce ed esalta i sapori, le materie prime, la
conoscenza dei processi organolettici, tanta
fantasia e buona compagnia. E se a questo si
unisce il rispetto delle tradizioni locali, magari
rivisitate con un pizzico di allegria e la scelta dei
prodotti stagionali del territorio, I'esaltazione dei
sapori daranno vita a piatti unici per deliziare il palato. Saranno le principali sale Sisal Wincity
d’Italia a fare da palcoscenico ai Winchef Contest, luoghi per osservare, assaggiare, imparare,
ridere, per vivere insieme momenti culinari davvero intriganti e originali in spazi dove
spensieratezza, svago e benessere si coniugano con il buon cibo, per nuove e uniche
esperienze di intrattenimento. Lo chef Angelo Troiani sara conduttore e giudice di un contest
inedito che vedra coinvolti, su 4 piazze italiane, ben 12 chef di elevata e riconosciuta
professionalita, che hanno accolto con favore e entusiasmo questa sfida, per mettersi
davvero in gioco, naturalmente davanti ai fornelli. Il contest sara un inno alla bonta, alla
creativita e originalita. Ma soprattutto il Winchef Contest dara voce alle tradizioni locali, ricette
interpretate con amore e passione e ...un pizzico di sapienza. “Sono molto orgoglioso di
essere nella citta capitolina per inaugurare questa sfida del gusto che vedra coinvolti i punti di
vendita Sisal Wincity di Roma, Milano, Firenze e Catania, ambienti polifunzionale e punti di
aggregazione dove la dimensione del gioco sposa l'intrattenimento e la socializzazione.” - Ha
sottolineato Massimo Ingrassia - Responsabile Sisal Wincity - “L'obiettivo che pil di tutti ci
sta a cuore & quello di integrarci con le citta in maniera armonica e costruttiva cogliendone
sempre gli elementi pill caratterizzanti. Tra questi, certamente la leva enogastronomica € un
ingrediente indispensabile per garantire lo spirito di leggerezza e divertimento che & proprio
delle nostre sale. Sono certo che I'esperienza dello chef Troiani e dei giudici di questo contest
contribuiranno a eleggere il nostro Winchef, colui a cui affideremo la consulenza per
Iindividuazione dei nuovi menu del 2017”. Winchef vedra il coinvolgimento, per ogni tappa, di
tre noti chef di rilevanza locale che elaboreranno piatti diversi in base a una lista di tre
ingredienti must rappresentativi del territorio indicati dallo Chef Troiani. Unico vincolo, oltre al
rispetto degli ingredienti, sara che ogni piatto dovra essere innovativo, sostenibile, replicabile.
Ogni live cooking sara realizzato sotto I'osservazione dello chef Angelo Troiani, conduttore
della serata che valutera ogni cosa e che “provochera” anche gli chef al lavoro stimolandoli
nell’esecuzione di piatti inediti. E sara anche I'occasione per elargire qualche suo stellato
consiglio? Lo vedremo. Il giudizio delle performance culinarie sara affidato a una severa e
rigorosa giuria che analizzera le proposte secondo criteri tecnici, di adattabilita e riproducibilita
ai format Wincity e soprattutto di rispetto ai criteri assegnati di esaltazione della tradizione
locale. La giuria sara composta da 5 persone. Gli Chef vincitori di ogni tappa concorreranno
alla sfida finalissima prevista a Milano presso il Wincity di P.zza Diaz il 15 dicembre 2016 a
partire dalle ore 19:30. Per la sfida finale, i 4 chef vincitori di tappa dovranno preparare ricette
ispirate agli ingredienti stagionali, a ribadire I'importanza dell’esaltazione dei sapori grazie alle
materie prime disponibili sul territorio con un occhio attento ai costi, nel pieno rispetto della
filosofia Wincity che garantisce sempre il giusto equilibrio nel fondamentale rapporto
qualita/prezzo di ogni piatto proposto. Lo chef vincitore assoluto, ricevera un premio in
denaro e firmera il piatto vincente, che verra inserito nel menu delle sale Sisal Wincity di
Catania, Firenze, Milano e Roma, come espressione della tradizione, creativita, estro,
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Scommesse, Zazzaroni ad Agimeg: “Il betting ha
sostituito la schedina nelle abitudini degli italiani.
L'alternativa é il gioco illegale”

“Le scommesse sportive sono un fenomeno legale e

anno sermplicemente sostituito la schedina nelle
abitudini degli italiani. Non vedo il betting come un
male,...

Giochi: gioco illegale e slot nel mirino della Dda di
Napoli. Centinaia di perquisizioni nelle province di
Napoli e Caserta

Nel mirino delle forze dell'ordine di Napoli gioco
d'azzardo e slot machine. In particolare, |la Direzione
Distrettuale Amtimafia di Naﬂaoh‘ ha disposto
centinaia di perquisizioni nel...

Poker, 46 ancora in corsa per il The Dark Side of
the Week di Campione d'ltalia
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ingegno, di una tradizione tutta ‘italiana’. L'appuntamento con la prima tappa del Winchef quello italiano
Contest di Roma - presso Sisal Wincity di Via Vespasiano, & fissato per martedi 11 ottobre )
) . . ) A E stato approvato, in via definitiva, dal Senato
dalle ore 19.30. In gara gli chef, tutti rigorosamente romani, Andrea Viola, del ristorante “San francese il progetto di legge che permette agli
. . i . . i . . L operatori di poker online di sfruttare la liquidita...
Giorgio” a Maccarese; Davide Cianetti, Executive Chef del ristorante “Pierluigi” e Stefano
Marzetti, Executive Chef di “Mirabelle”. La giuria sara composta da Massimo Ingrassia —
Responsabile Sisal Wincity, oltre che dai giornalisti enogastronomici Ramona Di Meola di
Blogger Ramona in Cucina, Luca Sessa di Ifood e Andrea Zinno di Tra Pignatte e Sgommarelli.
Un’occasione per tutto il pubblico da non perdere anche perché non solo i cittadini capitolini
potranno partecipare gratuitamente all’evento (fino a esaurimento posti) ma avranno anche
I'occasione per degustare un piatto preparato direttamente dallo Chef Angelo Troiani, che
utilizzera rigorosamente i 3 ingredienti indicati. E alla fine, oltre al pubblico presente, anche gli

chef in gara si leccheranno le dita...

Tappe Winchef Contest:

giovedi 11 ottobre — Wincity Vespasiano Roma - Via Vespasiano, 19/23
giovedi 10 novembre - Wincity Diaz Milano - Piazza Diaz, 7

giovedi 17 novembre - Wincity Catania - Piazza Trento, 12

mercoledi 30 novembre - Wincity Firenze - Viale Giovine Italia, 11/D Rosso
giovedi 15 dicembre - Wincity Diaz Milano - Finalissima
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L'11 ottobre al Sisal Wincity Vespasiano di Roma c'é la prima tappa del Winchef contest, sfida gastronomica che

ha per giudice lo chef Angelo Troiani.

Saranno le principali sale Sisal Wincity d'ltalia a fare da palcoscenico ai Winchef Contest, luoghi per osservare,
assaggiare, imparare, ridere, per vivere insieme momenti culinari davvero intriganti e originali in spazi dove
spensieratezza, svago e benessere si coniugano con il buon cibo, per nuove e uniche esperienze di
intrattenimento. Lo chef Angelo Troiani sara conduttore e giudice di un contest inedito che vedra
coinvolti, su 4 piazze italiane, ben 12 chef di elevata e riconosciuta professionalita, che hanno accolto con

favore e entusiasmo questa sfida, per mettersi davvero in gioco, naturalmente davanti ai fornelli.

Il contest sara un inno alla bonta, alla creativita e originalita. Ma soprattutto il Winchef Contest dara voce alle

tradizioni locali, ricette interpretate con amore e passione e ...un pizzico di sapienza.

“Sono molto orgoglioso di essere nella citta capitolina per inaugurare questa sfida del gusto che vedra coinvolti
i punti di vendita Sisal Wincity di Roma, Milano, Firenze e Catania, ambienti polifunzionale e punti di
aggregazione dove la dimensione del gioco sposa l'intrattenimento e la socializzazione", sottolinea Massimo

Ingrassia, responsabile Sisal Wincity.

“L’obiettivo che piu di tutti ci sta a cuore & quello di integrarci con le citta in maniera armonica e costruttiva
cogliendone sempre gli elementi piu caratterizzanti. Tra questi, certamente la leva enogastronomica & un
ingrediente indispensabile per garantire lo spirito di leggerezza e divertimento che & proprio delle nostre sale. Sono
certo che I'esperienza dello chef Troiani e dei giudici di questo contest contribuiranno a eleggere il nostro Winchef,

colui a cui affideremo la consulenza per I'individuazione dei nuovi menu del 2017”, dice ancora Ingrassia.

Winchef vedra il coinvolgimento, per ogni tappa, di tre noti chef di rilevanza locale che elaboreranno piatti
diversi in base a una lista di tre ingredienti must rappresentativi del territorio indicati dallo chef Troiani. Unico

vincolo, oltre al rispetto degli ingredienti, sara che ogni piatto dovra essere innovativo, sostenibile,
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replicabile. Ogni live cooking sara realizzato sotto I'osservazione dello chef Angelo Troiani, conduttore della

serata che valutera ogni cosa e che “provochera” anche gli chef al lavoro stimolandoli nell’esecuzione di piatti

inediti. E sara anche I'occasione per elargire qualche suo stellato consiglio? Lo vedremo.

Il giudizio delle performance culinarie sara affidato a una severa e rigorosa giuria che analizzera le proposte
secondo criteri tecnici, di adattabilita e riproducibilita ai format Wincity e soprattutto di rispetto ai criteri assegnati
di esaltazione della tradizione locale. La giuria sara composta da 5 persone.

Gli Chef vincitori di ogni tappa concorreranno alla sfida finalissima prevista a Milano presso il Wincity di
P.zza Diaz il 15 dicembre 2016 a partire dalle 19.30.

Per la sfida finale, i 4 chef vincitori di tappa dovranno preparare ricette ispirate agli ingredienti stagionali, a

ribadire I'importanza dell’esaltazione dei sapori grazie alle materie prime disponibili sul territorio con un occhio [ (R
attento ai costi, nel pieno rispetto della filosofia Wincity che garantisce sempre il giusto equilibrio nel fondamentale LOGIN
rapporto qualita/prezzo di ogni piatto proposto.
Lo chef vincitore assoluto, ricevera un premio in denaro e firmera il piatto vincente, che verra inserito nel menu
delle sale Sisal Wincity di Catania, Firenze, Milano e Roma, come espressione della tradizione, creativita,
estro, ingegno, di una tradizione tutta ‘italiana’.
L’appuntamento con la prima tappa del Winchef Contest di Roma — presso Sisal Wincity di Via Vespasiano,
fissato per martedi 11 ottobre dalle ore 19.30. In gara gli chef, tutti rigorosamente romani, Andrea Viola, del
ristorante San Giorgio a Maccarese; Davide Cianetti, Executive Chef del ristorante Pierluigi e Stefano Marzetti,
Executive Chef di Mirabelle.
La giuria sara composta da Massimo Ingrassia — Responsabile Sisal Wincity, oltre che dai giornalisti
enogastronomici Ramona Di Meola di Blogger Ramona in Cucina, Luca Sessa di Ifood e Andrea Zinno di Tra
Pignatte e Sgommarelli.
Un’occasione per tutto il pubblico da non perdere anche perché non solo i cittadini capitolini potranno partecipare
gratuitamente all’evento (fino a esaurimento posti) ma avranno anche I'occasione per degustare un piatto preparato
direttamente dallo Chef Angelo Troiani, che utilizzera rigorosamente i 3 ingredienti indicati.
E alla fine, oltre al pubblico presente, anche gli chef in gara si leccheranno le dita...
Tappe Winchef Contest:
giovedi 11 ottobre — Wincity Vespasiano Roma - Via Vespasiano, 19/23
giovedi 10 novembre — Wincity Diaz Milano - Piazza Diaz, 7
giovedi 17 novembre — Wincity Catania - Piazza Trento, 12
mercoledi 30 novembre — Wincity Firenze - Viale Giovine ltalia, 11/D Rosso
giovedi 15 dicembre - Wincity Diaz Milano - Finalissima
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Sisal, al via “Winchef". Ingrassia (dir.retail):
“Innovazione e intrattenimento nell'esperienza di
gioco”
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Giochi, Astro ai Comuni del Cuneese:
«Politiche anti-slot determinano aumento
della dipendenza e dell'illegalita»

05/10/2016 | 14:44 ROMA - Un piano per abbattere «le criticita

del gioco patologico, progressivamente e costantemente,
elevando la qualita - anche sociale - della...
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Riordino giochi, Ughi (Obiettivo 2016):
"Riduzione slot. possibili effetti su costo
prossime concessioni scommesse”

05/10/2016 | 14:38 ROMA - "Il riordino dei giochi e la possibile
riduzione delle slot in bar e tabacchi potrebbero avere un
effetto anche sul costo delle prossime concessioni per le...
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ROMA - “Siamo attenti allinnovazione, al concept di intrattenimento ed é in questa ottica che Qualificazioni Mondiali, a 3,25 il blitz del

abbiamo pensato a qualcosa di nuovo per i nostri Sisal Wincity”. Cosi Massimo Ingrassia, direttore Galles in Austria

retail di Sisal, nel corso della presentazione dellevento ‘WinChef Contest' in corso a Roma. Una 05/10/2016 | 14:24 ROMA - Le quote dicono Austria, ma il

kermesse culinaria, al via I'11 ottobre da Roma, pensata dalla societa per portare il piacere del rendimento degli ultimi mesi premia un Galles che a Vienna
) o . o . ) ) potrebbe centrare la seconda vittoria nelle qualificazioni al

cibo nella rete Wincity, luoghi dove il gioco e solo una parte dell'aggregazione e dellincontro. “Nella Mondialen

nostra mission c'e il divertimento e il divertimento passa anche dal buon cibo. C'e un connubio

molto stretto con il nostro claim ‘Eat, drink & play’ e per questo abbiamo deciso di intraprendere ATTUALITA E POLITICA

guesta awentura - continua Ingrassia - Abbiamo scelto dodici chef affermati e abbiamo chiesto
loro idee innovative che avranno modo di mostrare nelle tappe di Roma, Milano, Catania e
Firenze”. In scena, oltre alla giuria, anche lo chef Angelo Troiani. | piatti creati dai vincitori della
tappa e lo chef vincitore assoluto entreranno a far parte nella proposta food del 2017 dei
principali Wincity d'ltalia. AG/Agipro
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